BANKETTMAPPE
SEMINARE ; TAGESPAUSCHALEN & BUSINESS LUNCH
Leckereien den ganzen Tag lang!

Vom vitalisierenden Frihstiick Gber gesundes Mittagessen und Kaffee & Kuchen
am Nachmittag bis zu einem unkomplizierten Abendessen. Wir sind in Munchen
gerne |lhre kulinarische Ganztags-Unterstutzung flr Seminare, Konferenzen oder
lhren Messestand.

Wir versorgen Sie auch mit kalten & warmen Getranken sowie Equipment.
,Sommerkorn Catering” ist kdstlich, abwechslungsreich und zuverlassig!
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https://lekkerei.de/

Business Lunch Catering

Ins Blro, in die Agentur oder eure Praxis — unser Business Lunch Catering fir Sie und |hr Team wird taglich frisch aus besten regionalen Zutaten gekocht.
Schon ab 30 Personen bringen wir Ihnen feines Mittagessen als Buffet — einmalig, jeden Tag oder nach Absprache — und jeder kann sich zum passenden Zeitpunkt
bedienen!

Buffet Vegetarisch / Vegan

Vorspeisen:

Frischer Avocado-Fenchelsalat

Feine hausgemachte Mango-Salsa
Quinoa-Avocado-Feta Salat

Tomato-Penne-Bowl

Maissuppe oder Rote Beete-Kokossuppe
Hauptspeisen:

Frische hausgemachte Gemiselasagne Mediterran
Indisches Dal mit Gemise oder StRkartoffel-Erdnuss-Ingwertopf mit Basmatireis und frischen Koriander
Dessert:

Banane-Zimt Porridge

Mandel Chia Berry

ab 30 — 50 Personen / Preis pro Portion 21,50 €
ab 50 Personen / Preis pro Portion 18,90 €
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Buffet Mlnchen

Krustenbraten von der Schweineschulter in pikanter Dunkelbiersol3e
Grillschinken ofenfrisch gebacken

Mini-Kartoffel- und Semmelkndodel

Apfelblaukraut, Speckkrautsalat

Brotzeitplatte mit Speck, Brotzeitrankerl, Fernsehbeifer, Kabanossi etc.
Kaseplatte mit O’bazda und Trauben

Schweizer Wurstsalat mit Kase und Schalotten

Radi und Radieserl

Brotkorb mit Bauernbrot, Bierstangerl und Brezn

ab 30 Personen / Preis pro Person 16,90 €
Alle Preise zzgl. MwsSt.

Buffett Bayern

Ofenfrischer Leberkas / Chili-Leberk&s
Hausgemachte Fleischpflanzerl

Mini Wiener Schnitzel von der Schweinelende
Kartoffelsalat mit Rucola und Gurke
Nudelsalat, Eiersalat

Schmankerlplatte mit niederbayerischem G’selchten, Grillschinken, Lachsfleisch und Gurkerl
Bayerische Kaseplatte mit Feigensole
Partysemmeln, Finnenbrot und Baguette

ab 30 Personen / Preis pro Portion 16,90 €

Alle Preise zzgl. MwsSt.
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Buffet Schwabenland

Burgunderbraten vom Rosenspitz mit Pfifferlingen
Gratinierte Schweinefiletmedaillons

Broccoli und Blumenkohl mit gerésteten Mandelsplittern
Frische hausgemachte Butterspatzle, gegrillte Mini-Kartoffeln
Frischer gemischter Salat mit Cocktailtomaten und Croutinos
Vanille Creme und Schoko Creme mit Wildbeeren
Dekorativer Obstkorb

Internationale Kaseplatte

Gemischter Brotkorb

ab 30 Personen / Preis pro Portion 17,50 €

Alle Preise zzgl. MwsSt.

Buffet Toscana

Italienisches gegrilltes Gemuse mit frischer Minze und Frischkdse

Spanferkel Involtini mit Ricotta, Rucola, Pinienkernen, Rosinen an Senf-Honig-Dressing
Lachs- und Rindercarpacccio mit Ruccola an Balsamico-Balsam

Parmaschinken mit frischen Feigen und Honigmelone

Tomate Mozzarella an Heidelbeerdressing

Gemischter griiner Salat mit Parmesan und Cocktailtomaten

Gebratenes Schweinefilet mit Austernpilzen und gebackenen Rosmarinkartoffeln an.

Amaretto-Mascapone-Creme mit Amarettini im Glas serviert %
Italienische Pasticcini (kleine handgemachte Kuchenstiicke) -
ltalienisches Landbrot und Oliven-Ciabatta /7)/

ab 30 Personen / Preis pro Portion 21,80 €
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Buffet ,Americanos”

Nachos mit Guacamole-Dip

Mini-Wraps und Tapas gemischt

Mexiko-Salat mit wirzigem Dressing>

Caesar Salad mit feiner Parmesannote und gebratener Hahnchenbrust
Buffalo Chick’n Wings und Scampi-Spielse mit Dip
Chili-Ballchen extra scharf, Datteln im Speckmantel
Zwiebelfleisch von der Steakhifte

Baby Ribs vom Kalb, mariniert

Baked Potato mit feiner Quark-Joghurt-Creme
Mexikanischer GemUsereis

Alabama Schoko Tarte

ab 30 Personen / Preis pro Portion 21,50 €

Alle Preise zzgl. MwsSt.

Naturlich stellen wir Ihnen auch gerne |hr Wunschbuffet zusammen!

Kosten pro Anlieferung/Abholung innerhalb Minchen

* Kosten fur Auf- und Abbau der Buffets nach Absprache je nach Aufwand.

.h.
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TAGUNGSCATERING

Seminare & Tagungen:

Schaffen Sie die beste Grundlage fiir Ihre Inhouse Konferenzen, Seminare, Tagungen oder Meetings.

Eine optimale Bewirtung ist die ideale Voraussetzung fiir eine erfolgreiche Kommunikation.

Von raffiniert belegten Canapés tGber unkompliziertes Fingerfood bis hin zu leichten Lunch-Buffets mit vegetarischen Alternativen. Ob
gesunde Smoothies, verschiedene Obstvarianten oder leckere Kuchen- und Tortenauswahl — hier finden Sie Ideen und Anregungen flr
die Gestaltung lhrer Veranstaltung.

Sie brauchen einen individuell abgestimmten Vorschlag? Wir stehen Ihnen beratend zur Seite, prasentieren verschiedene Varianten
oder richten uns einfach nach Ihren Wiinschen. Gemeinsam mit lhnen entwickeln wir umfassende Konzepte, die perfekt auf den Anlass,
die Zielgruppe und das Budget Ihrer Veranstaltung abgestimmt sind.

Entweder Sie entscheiden sich fiir eine unserer fix kalkulierten Tagespauschalen, oder Sie wahlen frei aus unseren Sortimenten...
Sie haben die Wahl!!!
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Pauschalen:

Tagespauschale Standard

Ganztags zur Verflgungstellung Kaffeespezialitdétenmaschine

Kaffeepause am Vormittag mit herzhaften Snacks & saisonalem Obst
Mittagessen herzhafte hausgemachte Suppe und Baguette

Kaffeepause am Nachmittag mit hausgebackenem Kuchen & saisonalem Obst
Pauschalpreis p.Person: € 22,80

Tagespauschale Basic

Ganztags zur Verfigungstellung Kaffeespezialititenmaschine

Kaffeepause am Vormittag mit herzhaften Snacks & saisonalem Obst

Mittagessen 2 Gange MenU in Buffet Form mit einer Auswahl von 2 warmen Gerichten.
(Salat oder Suppe, Hauptspeise )

Kaffeepause am Nachmittag mit hausgebackenem Kuchen & saisonalem Obst
Pauschalpreis p.Person: € 32,00

Tagespauschale Komfort

Ganztags zur Verflgungstellung Kaffeespezialitatenmaschine

Kaffeepause am Vormittag mit herzhaften Snacks & saisonalem Obst

Mittagessen 3 Gange Menu in Buffet Form mit einer Auswahl von 2 warmen Gerichten.(Salat oder Suppe, Hauptspeise, Dessert)
Kaffeepause am Nachmittag mit hausgebackenem Kuchen & saisonalem Obst

Pauschalpreis p.Person: € 39,00

Tagespauschalen buchbar ab 30 Personen. Bei geringerer Personenanzahl Preis auf Anfrage.
Preis inkl. Geschirrausstattung und Kaffeeautomat. Preise exkl. Mwst.
Anlieferung und Abholung innerhalb Minchen pro Fahrt € 25,--
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Freie Auswahl aus unserem Sortiment Tagungen:

Mindestabnahme pro Komponente : 30 Stlick

Canapés

. marinierte Putenbrust mit Mango-Chutney

. Mailander Salami mit Oliven

. Serranoschinken mit Melone

o Schwarzwalder Schinken mit Cornichons

. Kochschinken mit Gurkenfacher

o Spinat-Frischkase-Nocker| mit Kirschtomate

o Camembert mit pochierter Birne

o Tomate-Mozzarella mit Balsamicoglace und Basilikumgarnitur
. gerducherte Entenbrust mit Preiselbeerchutney

o Parmaschinken mit Orange und Honigmelone

o Roastbeef (medium) mit Krdutercreme

. gerauchertes Renkenfilet mit Sahnemeerrettich und Zitrone
. Raucherwildlachs mit Honig-Senf-Dip

o gebeizter Lachs mit Wachteleiern

. Buffelmozzarella mit Hibiskus-Balsamico-Glace und Basilikum
J Téte de Moine-Rosette mit Preiselbeerchutne

Halbe belegte Kaiser- und Vollkornsemmeln

z.B. Schinken, Salami, Schwarzgeréduchertes, Leberkase, FrischwurstBrie, Hartkase, Tomate-Mozzarella, Obazda oder Krauterfrischkdsevegane Brotaufstriche, z.B. Pestos und Soja-
Krautercremesz.B. Raucherlachs, gebeizter LachsParmaschinken, Mailander Salami, RoastbeefBavaria blu, Biffelmozzarella-Tomate, Frischkase-Spinat-Nocker

Laugengeback

J Butterbreze(auch mit Schnittlauch moglich)

. Mini-Laugengeback mit Frischkase, Obazda oder Butter

o Bavaria Burger (Mini-Laugengebdack mit Fleischpflanzer)

Tramezzini

. Tramezzino-Eck (Thunfisch, Tomatencreme oder Olivencreme)

. Tramezzino-Eck (Schinken-Kase oder Tomate-Mozzarella)

. Tramezzino-Turmmit Oliven- oder Tomatencreme, saisonal Spargelcreme
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Geback & Kuchen

Kuchenwiirfel

o Mini-Croissant oder Plunder st oder pikant

o Mini-Guglhupf

o Kuchenpraline

o Macaron

o Obst-TarteTeegeback

o Apfelstrudel

o Topfenstrudel

Vital

o Saisonales Obst (pro Person 2 Stiick)

o Fruchtsalat im Glas (mit und ohne Naturjoghurt)
o Obststlicke mit Spiel auf Platten angerichtet

o Musliriegel

o Berchtesgadener Fruchtjoghurt

Bayerisch

o Weisswurst mit stiRem Senf

o Wiener mit mittelscharfem Senf ~ Mit Mini Breze

Fingerfood Beispiele

Trendig, kommunikativ und auch auf engstem Raum unkompliziert zu verzehren.
Unsere umfangreiche weitere Auswahl finden Sie auf unserer Seite ,Fingerfood*.
auf Platten, z.B.:

o Dreierlei Hackballchen-Spielie

o Vitello tonnato-Rollchen

o Lachs-Mozzarella-Lolli im Noriblatt

o Wraps-Rollchen verschiedene Sorten

o Couscous-Rollchen mit Orange-Honig-Dip

o Gemuse-Quiche-Praline mit Creme-fraiche Haube und Gurken-Eck

in Glaschen z.B.

o Risoni-Salat mit mediterranem Gemdse

o Griechischer Bauernsalat

o Grlner Spargelsalat mit Erdbeeren und rosa Pfeffer

o Caesar Salad mit Parmesan und krossem Baconstreifen

. Quinoa Salat mit frittierten Thai Ballchen und Zitronen Kokos Sauce

.h.
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Vorschlage Exklusives Fingerfood:

Gemischtes Fingerfood dekorativ auf Platten:

Pflaumen im Speckmantel, Emmentaler mit Traube und Physalis, Tomate—Mozzarella-Spiefs, mini Rosti mit Lachs und Dip, Frischkaste Tortchen mit karamellisierten
Walnussen, Chili-Hackballchen, Mini Wrap Rollchen am Spiefs mit Frischkdse und Lachs, AntiPastiSpiel3, Mini Twister (Blatterteiggebadck mit verschiedenen Fullungen).
Unsere besondere Empfehlung fir lhren Empfang, Stehparty oder Messestand:

10 Teile gem. Fingerfood pro Person aus dem oben beschriebenen Angebot dekorativ auf Platten mit Chili Dip, ofenfrischem Baguette und Vollkornbaguette

(ab 50 Personen) pro.Pers. €12,50
Alle Preise zzgl. MwsSt.

Exklusives Fingerfood dekorativ in kleinen Glaschen angerichtet:

Fenchelsalat mit Orangenfilets, Avocadosalasa, rote Zwiebeln und Himbeerdressing, gegrilltes Gemuse mit Ziegenkase, Lachstatar
mit roter Pfeffercreme und Kaviar, marinierte Belugalinsen mit Raucherlachs und Meerrettich-Sahne-Dip, gebratene
Hahnchensticks in Cocos auf Kartoffel-Rucola-Salat.

Unsere besondere Empfehlung fur Ihren Empfang, Stehparte oder Messestand:

2 Glaschen pro Person aus dem oben beschriebenen Angebot

(ab 50 Personen) pro.Pers.
Alle Preise zzgl. MwsSt.

€720
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Beispiele Mittagsbuffet

Das passende Buffet ist abhdngig von der Anzahl der Gaste, Saison, Anlass und Budget.
Gerne erstellen wir Ihnen ein Angebot und gehen dabei auf Ihre individuellen Bedurfnisse ein.

Bayerische Brotzeitplatte (ab 20 Personen)

° Rahmromadur, Emmentaler und Gouda

. Landjager, Kaminwurz'n, niederbayrisches Schwarzgerauchertes,kalter Braten mit frisch gehobeltem Meerrettich
° Mini-Fleischpflanzerl mit Gurkenrelish

° Mini-Schnitzel von der Schweinelende

° Kartoffel-Gurken-Salat

° Topfchen mit Obazda, Griebenschmalz und Frischkase

° Aufgedrehter Rettich und Radieserlbindchen

. Gemischter Brotkorb mit Baguette und Mini-Laugengeback

Lunchbuffet (ab 20 Personen)

Antipasti-Platte mit gegrillten Zucchini, Auberginen, Artischocken, Paprika, Balsamico-Zwiebeln, gemischtes Baguette
%k %k sk

Truthahnrolle mit saisonaler Flllung in Rosa Pfeffer-Sauce mit Ratatouille-GemUise und Krduterspatzle
* % %

Zitronengrascreme mit Minze und Pistazien

Lunchbuffet (ab 50 Personen)

Griechischer Bauernsalat mit Gurke, Tomate, Zwiebelringen, Oliven und Feta; gemischtes Baguette
*k %k k

Krustenbraten vom Schwein in Dunkelbiersauce mit Marktgemtse und Bauernbrot-Buttermilchknddel

Gebratene Auberginenwdrfel mit frischen Tomaten und Bandnudeln
%k k
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Getranke
Wir stellen Ihnen die Getranke auf Kommission zur Verfigung.
Gerne senden wir lhnen auf Wunsch unsere Getrankekarte zu.

Equipment
Wir stellen Ihnen gerne Geschirr, Besteck, Glaser, Tischdecken, Tische, Stuhle ...zur Verfigung.
Preise entnehmen Sie bitte aus unserer Seite ,Verleih“.

Personal

Auf Wunsch stellen wir lhnen gerne Servicepersonal zur Verfigung.

Unsere Servicekrafte kimmern sich um das Aufstellen des Buffets, Abraumen des Geschirrs,
Eindecken der Tagungsraume und Betreuung wahrend der Pausen.

Auch wenn die Getranke von lhnen selbst gestellt werden, unterstitzen wir Sie gerne.
Preise entnehmen Sie bitte aus unserer Seite , Personal”

Anfahrtsgebiihren

Anfahrtspauschalen pro Anfahrt bzw Abholung innerhalb von Minchen € 25,-- pro Fahrt.
AuRerhalb von Minchen Preise auf Anfrage.
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Wir freuen uns auf lhre Anfragen:

Sommerkorn Catering & Partyservice GmbH
Herr Andreas Sommerkorn
Alpenveilchenstralle 41
80689 Munchen
Tel.: 0152 29265409
Email: info@sommerkorn.com
www.sommerkorn.com
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